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O S T E R I A  
C O N T E M P O R A N E A



4 Portate 70 
Abbinamento vini	 	 	 	 	 	   35 

Il menù viene servito per l’intero tavolo e cambia di giorno in giorno,   
secondo le disponibilità del pescato e della stagionalità dell’orto. 
Vi preghiamo di indicarci eventuali intolleranze e/o allergie al  
momento dell’ordinazione. 

Nessun prodotto utilizzato nella nostra cucina è surgelato o precotto all’origine.  
Tutti i prodotti ittici sono stati sottoposti ad abbattimento di temperatura come previsto 
dalla legge vigente. Per informazioni riguardanti ingredienti ed allergeni vi preghiamo di 
rivolgervi al personale di sala. 
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M E N Ù 



Sarde croccanti                10 
Saor di lampone	 	 	 	 	  

Baccalà Mantecato    10 
Mais fresco	 

Folpetti    10 
Rosa di Gorizia	 	 	 	  

Speck di corvina         14 
Funghi 
	 	 	 	 	  
Hummus di ceci                          8 
Sesamo e olive nere 

Volpina     14 
bottarga, polline 

Tartare di seppia   14 
Limone, basilico 

S E L E Z I O N E D I C I C C H E T T I	  

Porzione singola    30 
Porzione da condividere     50 	 	
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C I C C H E T T I



Ravioli di rapa rossa 	 	 	 	  25 
Rombo, radicchio e bietola 

Spaghetto                20 
porro e fumo 

Riso  25 
Zucca, rosmarino, mazzancolle	 	 	 	  

Rombo e nocciole  45 
nocciole e contorni di stagione	  
	 	 	 	 	  
Crepinette di merluzzo 35 
contorni di stagione 

Omelette di rossetti  40 
contorni di stagione 

Dessert del Giorno  12 
	  

Acqua microfiltrata	 	 	 	 	                     4	 	
Coperto	 	 	 	 	 	 	      3 
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P R I M I 

S E C O N D I

D E S S E R T



Dilì                        8 | 65 
Maeli, Metodo classico, Moscato giallo, Baone 

Prosecco                        7 | 50 
Mon Ban, Metodo charmat, glera, Valdobbiadene 

Questo non è           8 | 55 
Mon-Ban, Bianco, Glera, Valdobbiadene 

Bianco Infinito                  7 | 45 
Maeli, 2020, Moscato Giallo, Baone	 	 	 	 	  

Fontanasanta          9 | n.d. 
Elisabetta Foradori, 2022, Manzoni bianco, Cognola 

Rosso Infinito           7 | 45 
Maeli, 2018, Cabernet, Merlot e Carmenere, Baone 
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B O L L I C I N E

B I A N C H I

R O S S I



Venissa bianco 2015, bianco macerato, Dorona, Isola di Mazzorbo
 

Calice 35   |   Bottiglia 180   |   Asporto 190 

Venissa bianco 2018, bianco macerato, Dorona, Isola di Mazzorbo
 

Calice 35   |   Bottiglia 180   |   Asporto 160 

Venissa Rosso 2016, Merlot e Cabernet Sauv., Isola di Sta. Cristina  

Calice 35   |   Bottiglia 180   |   Asporto 160 

Venusa Rosso 2017, Merlot e Cabernet Sauv., Isola di Sta. Cristina 
Calice 10   |   Bottiglia 60   |   Asporto 48 

Venusa Bianco 2020, Dorona, Isola di Mazzorbo  
Calice 10   |   Bottiglia 60   |   Asporto 48 
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