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O S T E R I A  
C O N T E M P O R A N E A



4 Portate 70 

Abbinamento vini	 	 	 	 	 	   35 

Abbinamento vini premium 		 	 	 	   55 
(include un calice di Venissa Bianco) 

Il menù viene servito per l’intero tavolo e cambia di giorno in giorno,   
secondo le disponibilità del pescato e della stagionalità dell’orto. 
Vi preghiamo di indicarci eventuali intolleranze e/o allergie al  
momento dell’ordinazione. 

Nessun prodotto utilizzato nella nostra cucina è surgelato o precotto all’origine.  
Tutti i prodotti ittici sono stati sottoposti ad abbattimento di temperatura come previsto 
dalla legge vigente. Per informazioni riguardanti ingredienti ed allergeni vi preghiamo di 
rivolgervi al personale di sala. 
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M E N Ù 



Cetriolo barattiere grigliato           10 
Erbe, kefir	 	 	 	 	  

Baccalà Mantecato    10 
Limone, menta e capperi	 	 	 	 	  

Ceviche del giorno    14 
	 	 	 	  

Tartare di alalunga         12 
porro affumicato 
	 	 	 	 	  
Hummus di fagioli                          8 
olive nere 

Fichi grigliati     13 
pomodoro, formaggio di capra 

S E L E Z I O N E D I C I C C H E T T I	  

Porzione singola    30 
Porzione da condividere     50 	 	

	 	 	 	 	 	 	 	 	 	  

	 	  
	 	 	 	 	 	  

�

C I C C H E T T I



Gnocchi di pane 	 	 	 	  20 
Melanzana, burro ai funghi 

Spaghetto con granchio blu                25 
Aglio di vigna, olio e peperonino 

Fusilli  22 
Portulaca, fegato di seppia	 	 	 	  

Pescato del giorno            35-50 
Contorni di stagione	 
	 	 	 	 	  
Grigliata mista di pesce 47 
Contorni di stagione 

Cotoletta di melanzana 37 
Contorni di stagione 

Dessert del Giorno  12 
	  

Acqua microfiltrata	 	 	 	 	                     4	 	
Coperto	 	 	 	 	 	 	      3 
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S E C O N D I

D E S S E R T



Dilante rosè                        8 | 65 
Maeli, frizzante, Baone 

Prosecco                        7 | 50 
Ancilotto brut, Metodo charmat, glera, Valdobbiadene 

Franciacorta          15 | 90 
Cherubini, brut nature, Franciacorta 

Questo non è           8 | 55 
Mon-Ban, Bianco, Glera, Valdobbiadene 

Bianco Infinito                  7 | 45 
Maeli, 2020, Moscato Giallo, Baone	 	 	 	 	  

Cero                  9 | 55 
Maeli, 2020, Riesling, Baone	 	 	 	 	  

Rosso Infinito           7 | 45 
Maeli, 2018, Cabernet, Merlot e Carmenere, Baone 
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Venissa bianco 2019, bianco macerato, Dorona, Isola di Mazzorbo
 

Calice 35   |   Bottiglia 180   |   Asporto 160 

Venissa bianco v.s., bianco macerato, Dorona, Isola di Mazzorbo
 

Calice 35    

Venissa Rosso 2016, Merlot e Cabernet Sauv., Isola di Sta. Cristina  

Calice 35   |   Bottiglia 180   |   Asporto 160 

Venusa Rosso 2018, Merlot e Cabernet Sauv., Isola di Sta. Cristina 
Calice 10   |   Bottiglia 60   |   Asporto 48 

Venusa Bianco 2021, Dorona, Laguna di Venezia 
Calice 10   |   Bottiglia 60   |   Asporto 48 
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